
 

 

 

SAINT-SYLVESTRE 
 

MENU DU REVEILLON 2024-2025 
126 € par personne 

(Même tarif que l’an passé) 

Coupe de champagne & mises en bouche 

ENTREE  

Foie gras préparé par notre chef, chutney de mangue aux épices 

et sésame noir & pain d’épices 

POISSON  

Déclinaison autour de la Saint Jacques 

(Cassolette & crème de whisky, en croute, tartare) 

PLAT  

Médaillons de veau sauce aux morilles, gratin dauphinois 

parfumé à la truffe & petits légumes glacés  

FROMAGE  

Aumonière de chèvre à la pomme, au miel et romarin, curé 

nantais au muscadet pané & mâche nantaise aux noix 

DESSERT  

Entremet « Saint Sylvestre » de notre artisan pâtissier 

(Croustillant chocolat au lait, biscuit madeleine, crémeux au chocolat 

au lait, gel d’agrumes & mousse vanille)  

SELECTION DE VINS PAR NOTRE CAVISTE  

SOUPE A L’OIGNON  
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